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PREP lasts LONGER! "
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Dank ihrer sorgféaltigen Mischung sind die Brat- und Frittieréle von PREP ergiebiger als
herkémmliche Ole mit verlangerter Lebensdauer. PREP ist zwar méglicherweise etwas
teuerer als das Speise0l, das Sie bisher nutzen — es halt aber auch bis zu dreimal langer.
So sichern Sie sich eine ganze Reihe von Vorteilen: einen optimierten Olverbrauch,
weniger haufige Olwechsel und geringere Abfallmengen. Bereiten Sie einfach langer
késtliche Speisen zu, die genauso gut schmecken, wie sie aussehen — bei stets
gewahrleisteter Kiichen- und Lebensmittelsicherheit.
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WAS SIE VON PREP ERWARTEN
KONNEN...

Optimierter Olverbrauch

Verwenden Sie das richtige Brat- und Frittierdl fiir Inre Zwecke und ist lhr Verbrauch optimal?
Das falsche Ol kann negative Folgen fiir Inr Geschéaft haben. Zu kurz genutztes Ol ist Geld-
verschwendung. Zu lange genutztes Ol kann dagegen die Qualitit der Speisen beeintrachtigen.
Wenn Sie das richtige Brat- und Frittierél verwenden, kénnen Sie nicht nur Ihren Olverbrauch
optimieren, sondern auch von vielen anderen Vorteilen profitieren.

Lebensmittelqualitat

PREP Brat- und Frittierdle sind dank ihrer sorgfaltigen Mischung &uBerst bestandig. Dadurch
verderben sie nicht so schnell wie einfache Pflanzendéle und halten auch ihre Qualitéat langer.
Auf diese Weise behalten sie ihren kdstlichen Geschmack und ihre knusprigen Oberflachen
langer. Wenn Sie sich auBerdem an unseren Tips zum optimalen Olmanagement orientieren,
kénnen Sie sich immer auf frittierte und gebratene Speisen verlassen - mit groBartigem
Geschmack und tollem Aussehen.

Zeitersparnis und weniger Abfall

Mit dem richtigen Brat- und Frittierél von PREP muss lhr Ol seltener gewechselt werden.
Das spart Zeit und wird auch in lnrem Team gut ankommen, denn: wer wechselt schon
gerne das Frittierdl? AuBerdem erzeugen Sie weniger Miill, denn PREP Ole halten langer
und sind sparsamer im Verbrauch.

Sicherheit (Lebensmittel und Kiiche)

Die langlebigen Brat- und Frittierdle von PREP sind darauf ausgelegt, hohen Temperaturen tber
langere Zeit standzuhalten. In Kombination mit unseren Tips fiir ein optimales Olmanagement
kénnen Sie so ein sicheres Kiichenumfeld gestalten und sich gleichzeitig auf die Qualitat Ihrer
Speisen verlassen. Denn wenn Ol zu lange verwendet wird, sind die zubereiteten Gerichte haufig
nicht mehr so gesund und hochwertig.
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TOP 10
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VERWENDEN SIE EINEN
DECKEL, WENN DAS OL
NICHT VERWENDET WIRD
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VERWENDEN SIE DIE PREP-
STICKS, UM ZU PRUFEN,
OB DAS OL GEWECHSELT
WERDEN MUSS

UBERFULLEN SIE DEN
FRITTIERKORB NICHT

BRATEN UND FRITTIEREN
SIE BEI DER RICHTIGEN
TEMPERATUR
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REINIGEN UND TROCKNEN
SIE DIE FRITTEUSE
GRUNDLICH, BEVOR
SIE FRISCHES
OL EINFULLEN

SCHOPFEN SIE RESTE
REGELMASSIG AB

SCHALTEN SIE DAS GERAT
AUS ODER SENKEN SIE DIE
TEMPERATUR, WENN DAS OL

NICHT VERWENDET WIRD
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ENTSORGEN SIE DAS OL
VERANTWORTUNGS-
BEWUSST

&
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ENTFERNEN SIE VORAB
MOGLICHST VIEL FEUCH-
TIGKEIT UND UBER-
SCHUSSIGE KRUMEL VOM
BRAT- UND FRITTIERGUT

FILTERN SIE DAS OL TAGLICH
UND FULLEN SIE ES MIT
FRISCHEM OL AUF

s

Weitere nitzliche Tipps
und Informationen ZU
PREP und zur Auswahl
des richtigen
Ols, finden
Sie auf unserer
Website.
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Light Duty: PREP Multi
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« Eine Mischung aus High Oleic Sonnenblumenél und Rapsél

 Langeres Leben — h: elt so lang wie Standard-Pflanzendle
mit-verlangerter Lebensdauer®

. Fldjlg, einfach zu lagern, gieRen und zu filtern

* Medium duty Brat- und Frittierél zum haufigen Gebrauch

55909 / PREP Maxi 2x7, 5L PET

Heavy Duty: PREP ZT

" - Eine Mischung aus nachhaltig zertifiziertem Palmél, Rapsél und
Sonnenblumendl in unterschiedlichen Anteilen
» Langeres Leben — halt doppelt so lang wie Standard-Pflanzendle
mit verlangerter Lebensdauer*
* Flussig bei Raumtemperatur. PREP ZT ist einfach zu lagern,
zu giefden und zu filtern
* Heavy duty Brat- und Frittierdl zum taglichen Gebrauch

62488 / PREP ZT 15L Eimer 62043 /PREP ZT 2x7,5L PET

Super Heavy Duty: PREP Ultra

* Eine Mischung aus High Oleic Sonnenblumendl, Rapsal,
und ganz gehartetem Rapsol
+ Uberdurchschnittlich langeres Leben — halt dreifach so lang
als Standard-Pflanzendéle mit verlangerter Lebensdauer*
*Ha ﬂ‘uss hel Raumtemperatur, einfach zu lagern, zu gieflen
Lt Ill \ %
duty Brat- und Frltt|erol fur anspruchsvollste

P Ultra 2x75‘L P[i
& _tl ‘ P}“k" il‘l
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——BUTTER “tapeeot
ALTERNATIVEN VEGAN

Kocht sich wie mit $J
Butter, nur besser! —

PREP Gourmet verbinden den authentischen Geschmack —
von Butter mit den Vorteilen eines flissigen Pflanzendls.

PREP Gourmet ist die et.'.ste. Wahl von Kéchen und  [SSS——_——

Caterern, wenn es um fliissigen Butterersatz geht. PFLANZENOL MIT
BUTTERGESCHMACK

Ein flussiges Pflanzendl mit Buttergeschmack. PREP Gourmet bietet OII;NE S A(i.ZSZ(iJS AT;: '

alle Annehmlichkeiten und gesundheitlichen Vorteile eines Ols mit

einem satten, buttrigen Geschmack. 61884/ 6x2L PET =GOV R’E’l"lﬂ

Es spritzt und brennt nicht, man muss nicht warten bis es schmilzt, es , =
muss nicht im Kiihlschrank aufbewahrt werden - die einfache Anwen- 61895/ 10L Eimer E!.'zg_%:__?gm e
dung von PREP Butter-Alternativen ist unschlagbar.




PREP DELI
PFLANZENOL MIT
BUTTERAROMA MIT
LEICHTEM SALZANTEIL
—_— DELI'_
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Wenn ein Gericht Butter verlangt, VEGAN
wahlen Sie PREP Gourmet und PREP Deli!

GESCHMACK - PREP Gourmet und KOSTEN - PREP Gourmet und PREP Deli sind

PREP Deli schmecken dank seines vollen — kostengtinstiger als Butter und vergleichbar mit
o butterartigen Geschmacks so gut wie Butter! den Kosten fiir Margarine.

CONVENIENCE GESUNDHEIT - PREP Gourmet und PREP Deli

PREP Gourmet und PREP Deli mussen nicht : enthalten weniger gesattigte Fettsauren als Butter,

im KihIschrank aufbewahrt werden, hilt sich aber mehr einfach und mehrfach ungesattigte

12 Monate und spritzt und brennt nicht. Fettsauren.
- P



PREP

PREMIUM

EINE NEUE WELT
DES GESCHMACKS

Komponieren Sie mit unserem Sortiment an
aromareichen OI- und Essigsorten kdstliche,

von internationalen Kiichen inspirierte Speisen.
Unsere vielfaltigen Geschmacksrichtungen spiegeln
die Leidenschaft fiir das Exotische und Aul3erge-
wohnliche wider - von authentisch scharfen

und reich gewlrzten Speisen bis zu einfachen
Lieblingsspeisen mit spezieller Note.

Alles natiirliche Zutaten | Vegetarisch
Vegan | Gentechnikfrei | Sojafrei | Glutenfrei

PREP PREMIUM:

Hergestellt nach anspruchsvollen Standards und
nur aus hochwertigen Spezialdlen, sorgfaltig
gewonnenen Zutaten und natirlichen Aromen:
Prep Premium gibt Ihnen die Sicherheit, ein
hervorragendes Produkt zu erhalten.

Frisch, lebendig und innovativ - das Sortiment
von PREP Premium erhalt seine Inspiration

aus neuesten Entwicklungen und Aromen bei
Speisen weltweit. Unser Anspruch ist es, die
authentischen Aromen der modernen weltweiten
Kiche mit leicht verfugbaren, praktischen
Produkten und Gberzeugendem Geschmack

zu prasentieren.
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Wir arbeiten stets daran neue Geschmackskom-
binationen zu kreieren, einzigartige Zutaten zu
verwenden und Verpackungen zu entwickeln, die
fur den hektischen Kichenalltag geeignet sind.
Wir entwickeln unsere Marke weiter, zum Nutzen
unserer Kunden.

PREP Premium wurde speziell fir Kéche und
Rezeptentwickler hergestellt, um Sie mit hoch-
wertigen Zutaten und authentischen Aromen
zu trendigen Speisen und interessanten
Menus zu inspirieren.



Verbessern Sie lhre Gerichte mit den besonderen
Nuss- und Sesamoélen! von PREP Premium, die speziell
fur anspruchsvolle Kéche entwickelt wurden. Diese Ole
haben besondere Eigenschaften und
Geschmacksprofile.

44541 | 6x1L PET 44678 / 6x1L PET
44524 | 6x1L PET 41803 / 6x1L PET

44593 / 6x1L PET

Markant, aromatisch und voller Geschmack. Die infund-
ierten Ole von PREP Premium helfen Kéchen dabei,
ihren Gerichten auf einfache Art und Weise mehr
Geschmack und Abwechslung zu verleihen. Frische,
stimmungaufhellende Geschmacksrichtungen und
Aromen charakterisieren diese vielseitigen Ole, die
ideal zum Dippen, fur Salatdressings und zum Veredeln.

44543 | 6x1L PET 44536 / 6x1L PET

44542 | 6x1L PET 44544 | 6x1L PET

41780 / 6x500ml

41782 / 6x500ml

44745 | 6x500ml






Prepoilman.de - Wenn Sie die Haltbarkeit Ihres Frittierdls verlangern
mochten, finden Sie hier alle nétigen Informationen fiir das Olmanage-
ment. Aullerdem gibt es einen Abschnitt zur Fehlerbehebung. Schiumt
oder raucht Ihr Ol iibermaRig? Diese App bietet alle Antworten.

Report and Record App - Dieses Tool wurde entwickelt, um Betreibern
mit mehr als finf Verkaufsstellen dabei zu helfen, Details zu ihrem
Olverbrauch und -management im gesamten Unternehmen auf-
zuzeichnen. Dies ermoglicht Produktverbesserungen, den Austausch
von bewahrten Verfahren und die Optimierung des Olverbrauchs.

NEU: Schulungsplattform fiir Olmanagement - ein Video-Tutorial,
das die Schritte eines effektiven Olmanagements erklirt. Nach der
Anmeldung kénnen sich die Benutzer das kurze Video ansehen und
auf hilfreiche Ressourcen zugreifen. Nach Abschluss erhalten sie
ein Zertifikat.
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